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La Table 38  
UN RESTAURANT CONVIVIAL AU CŒUR DE LA CITÉ MÉDIÉVALE 

Ici, le Chef et son équipe renouvelle sa carte tous les trois mois autour de produits 
locaux, simples et toujours bien travaillés. De l’entrée au dessert, en passant par 
une assiette de fromages affinés, tous les goûts sont satisfaits, comme tous les 
portefeuilles ! À noter :  une belle carte des vins*, directement issus des producteurs 
de Saint-Émilion. Faites-vous conseiller pour le bon accord mets et vin.

38, rue Guadet, 33330 SAINT-ÉMILION – Tél. : 05-57-74-42-72 
Facebook : LaTable38

Le numéro 33
DÉLICES BORDELAIS

Foie gras maison, tournedos de canard façon Rossini, risotto de 
poulet à la crème de truffe, Martine et Jonathan André, mère et 
fils, vous régaleront de spécialités régionales. Le Chef renouvelle 
sa carte selon les produits frais de saison et propose de jolies 
suggestions au fil de son imagination. Pour la note sucrée, n’hésitez 
pas à déguster son fameux cake de pain perdu aux fèves de tonka 
flambé au rhum* et sa glace caramel Chantilly. 

Le + : Terrasse semi-couverte avec vue sur l’estuaire de la Gironde.

19, rue du Littoral, 33180 SAINT-ESTÈPHE 
Tél. : 05-57-75-10-28

C’est au cours d’un dîner copieux  
que la spiritualité de l’homme  

se manifeste avec le plus d’évidence.
Somerset Maugham (1874-1965)
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